
ffiEttagessen in der GTS vom 09.09. bis 13.09.2A24

*ienstag
",ii.{;*.2:J24

§*l;ttwoefu ffienü'l
r ' n/-. ön4l| \ (Ji:.2\)!+

!W*mtag

ü9 09 2ü24

Freitag
13 *9 2024

Menü t

l{achtisch Obst

Nachtisch Obst

Menü t

Menü 3

Pfannkuchen mit Apfel-
füllung und Vanillesauce

AI!ergene

glutenhaltiges Getreide:
Weizen, Eier, Milch und
Milcherzeugnisse

üMen

Nachtisch Obst

vegetarisches Menü Allergene

Curry-Bratwurst (Geflügel) Kartoffettaschen paniert
mit Ka{offelecken mit Frischkäsefullung,

dazu Blumenkohl in
Sauce Hollandaise

Nachtisch Obst

3*-nerstag Menü 1

i';.c9.2ü24.

Fa rbstoff , Antioxidations-
mittel, Phosphat, Schwefel-
dioxid, geschwefelt, gluten-
haltiges Getreide: Weizen,
Gerste, Milch und Milcher-
zeugnisse, Eier, Senf

vegetarisches Menü Allergene

Spätzle-Auflauf mit Spinat Antioxidationsmittel, Senf,
(Bio), dazu Blattsalat mit glutenhaltiges Getreide:
Honig-Vinaigrette Weizen, Eier, Milch und

Milcherzeugm isse, Sellerie,
Schwefeldioxid

vegetarisches Menü AlEergene

Geschnetzeltes mit veggie Milch und Milcherzeugnisse,
Hähnchen (Erbsenprotein) Sellerie
dazu Reis und Möhren-
gemüse (alles Bio)

Menti 3 Allergene

Fischstäbchen mit Rahm-
spinat und Salzkartoffeln

Farbstoff , Konservierungs-
stoff, Fisch, glutenhaltiges
Getreide: Weizen, Milch
und Milcherzeugnisse

Nacht§sch Obst



ffE§ttagessen in der GTS vom 16.09. bis 20.09.2A24

Montag
n8.*ü 2*24

Menü 1 vegetarisches Menü Allergene

Sojaschnitzel paniert,
Bohnengemüse mit
Tomatensauce, dazu
Eierknöpfle

üienstag
't7.09.2024

FJ§üttwoc§r Menü'!
1 8 CIg 2ü24

**ni:erstag illlenü t
J.vV.z-ü/1

Geflügel-t{ackbäl lchen,
dazu 8io-Farfalle mit
Brokkoli-Käse-Sauce

lse*ht:sch Obst

vegetarisches Menü Allergene

Minestrone mit Bio-Reis
und Bio-Knusper-
brötchen

glutenhaltiges Getreide:
Weizen, Eier, Soja,
Sellerie

Antioxidationsmittel, Senf,
glutenhaltiges Getreide:
Weizen, Eier, Milch und
Milcherzeugnisse, Sellerie

Antioxidationsm ittei.
glutenhaltiges Getreide"
\ Jeizen, Miich und fr/iitclier-
zeugn!sse, Se!!ei"ie

f$achtisch Obst

Mestii t vegetarisches Menü Allergene

FJähnchenbrustfilet natur Gulasch mit veggie Farbstoff, Antioxidations-
mit Rahmsauce, dazu Hähnchen (Erbsenprotein) mittel, geschwefelt, Eier,
Bio-Reis ulnd Blattsalat mit dazu Bio-Vollkornspirelli glutenhaltiges Getreide:
Joghu*dressing und Blattsalat mit weizen, Gerste, Milch und

Joghurtdressing Milcherzeugnisse, Senf,
Schwefeldioxid, Sellerie

Nachtisch Obst

vegetarisches Menü Allergene

Penne mit Tomatensauce Milch und Milcherzeugnisse,
und Reibekäse (alles Bio), glutenhaltiges Getreide:
dazu Knabbergurken Weizen, Sellerie

vegetarisches Menü AllergeneFreitag
2ü ü9.2ü24

Nachtisch Obst

lMenü't

Gnocchi-Auflauf mit
Gemüse (Tomatensauce,
Karotten, Zucchini) (Bio)

l§achtisch Obst



tuXittagessen in der GTS vom 23.09. bis 27.09.2024

Menü 1 vegetarisches Menü Allergene

Rinderfrikadelle nnit Bio- Spinat-Raviolini mit Spinat- glutenhaltiges Getreide:
Reis, dazu Bio-Brokkoli- rahmsauce und Reibe- Weizen, Eier, Milch und
Blumenkohl-Rahmgemüse käse Milcherzeugnisse

hiae htrsch übst

$,. [ttws*E"l Menü 1

1tr, nC a)^t,4L1r.AJ,4-'Ln

fdontag
:3.ü9.2ü24

Dienstag
24.A9.2C24

Freitag
27.ü9 2*24

flvlercü 1

Naclrtisch Obst

Nachtisch Obst

vegetarisches Menü Allergene

Bio-Farfalle mit Gemüse-
bolognese (Soja) und
Bio-Reibekäse

vegetarisches fidlenü Allergene

Gnocchi-Auflauf mit
Erbsen und Bio-Käse-
sauce

glutenhaltiges Getreide:
Weizen, Sellerie, Milch und
lV[ilcherzeugnisse

glutenhaltiges Getreide.
Weizen, Milch und f,uiiich-

erzeugnisse, Soja,
Selierie, Antisxioantions-
mittel

Konservier,-rnSsstoff. t,er

Miich und Miicherzeugäisse.
Schwefe!diox:d

glutenhaltiges Getreide.
Weizen, Soja, Milch und
Milcherzeugnisse, Senf,
Schwefeldioxid, Sellerie,
Eier, Antioxidationsmittel

Dcnnerstag Menü {
26.ü9.2ü24

vegetarisches Menü Allergene

Eiei E*;sght nrit Rahm-
spr r^rat uncj Saizkarioffeln

Nachtisch Obst

Menü {

l-iännchenbrustfilet
panrert, Erbsenrahm-
gemuse mit Eierknöpfie
r.ind Bialtsaiat mii
jcghuftdre ssing

NachtEsch Obst

vegetarisches Menü Allergene


